
 
 

Para empezar: 
 

Ensalada de lechugas con kumato y vinagreta de Módena 
y Arbequina  
 
Croquetas caseras de changurro de centollo en lecho 
de patatas paja  
 
Queso de Radiquero con  confitura de naranja amarga y 
arándanos    
 
Salmorejo Cordobés en aceite de Arbequina con su 
picadillo                     

 
        

Setas y platos de temporada:   
  

Morcilla tradicional de nuestra matanza   
             

Lasaña de rabo de ternera estofado con patata anisada 
y manzana asada    
 
Solomillitos de vieiras con cebolleta confitada y sal 
Maldón     

 
Carpaccio de boletos con vinagre de Módena y aceite 
de arbequina             
 
Angulas de monte al ajillo                    
          
   

Caza de la sierra y aves: 
 

Magret de pato con salsa de dátiles y almendras y 
frutas maceradas    
 
Lomo de ciervo marinado con salsa Perigordini y salsa 
Cumberland    
 
Perdiz de campo  escabechada al viejo vinagre de 
Jerez    



Los precios no incluyen el I.V.A. vigente 

Guisos y sopas: 
 

Sopa de cocido madrileño con fideos    
 
Guiso de albóndigas de ternera con patatas fritas  

 

 
Carnes: 

 
Pluma de cerdo ibérico a la parrilla con verduras y 
puré de patata    
 
Entrecot de cebón con fritada de pimientos verdes  
 
Solomillo de añojo con patata asada al queso de 
Cabrales    
 
Lechazo  churro de Castilla asado en horno de leña  
 
Chuletitas de cordero lechal a la parrilla con 
patatas fritas    

 
Pescados: 

 

Albóndigas de bacalao con espárragos a la plancha y 
puré de pimientos    

 

  
Sugerencias:  

 

Morcilla tradicional de nuestra matanza    
 
Solomillitos de vieiras  con cebolleta confitada y 
sal Maldón    
 
Angulas de monte al ajillo     
 
Queso de Radiquero con confitura de naranja amarga y 
arándanos      
 
Lasaña de rabo de  ternera estofado con patata 
anisada y manzana asada  
 
Carpaccio de boletos con vinagre de Módena y aceite 
de arbequina            
   

 


