
 
 

Menú número 1 
 

Cóctel de bienvenida 
 

Daditos de tortilla española hecha en casa  
Bocaditos de queso parmesano con cebolleta y 

mahonesa  
Croquetas caseras de ave  

Fritura de caprichos de chipirón em su tinta   
Chupito de salmorejo cordobés con su picadillo   

  
 

***  

Hojaldre de puerros con queso fresco y salsa 
holandesa gratinada  

 
 

***  

Sorbete de limón al cava 
 
 

*** 

Solomillo de ternera con foie de pato en crujiente de 
pasta 

con patata asada rellena de puré al cabrales y 
pimientos de colores   

 
 

***  

Postre casero a elegir 
 
 

***  

Café y Cava 
 

Bebidas: 
Cerveza, vermouth, refrescos. 
Vinos: 
Tinto: Altrejo (D.O. Ribera del Duero)  
Rosado: Sevill (D.O. Somontano)    
Blanco: Viña Mocen (D. O. Rueda) 
Fino “ La Ina ”  o “ Quintas ”, Manzanilla 
“ Lustau ”  
Cava                

     Precio: 99,00 Euros  
(8% I.V.A. no incluido) 



 
Menú número 2 

 

Cóctel de bienvenida. Canapés 
 

Canapés de tartare de salmón fresco y ahumado  
Brocheta de chipirones y langostinos con pan untado 

en su jugo   
Delicias de perdiz con sésamo  

Croquetas de cubitos de queso gorgonzola   
Chupito de gazpacho de remolacha con queso 

parmesano   
 
 

***  

Lomo de lubina en salsa de Martini sobre lecho 
de verduras 

 
 

***  

Sorbete de limón al Cava 
 
 

*** 

 Solomillo de ternera a la parrilla  
Fritada de pimientos de colores y patatas 

panadera 
 
 

***  

Postre casero a elegir 
 
 

*** 

Café y Cava 
 

Bebidas: 
Cerveza, vermouth, refrescos. 
Vinos: 
Tinto: Altrejo (D.O. Ribera del Duero)  
Rosado: Sevill (D.O. Somontano)    
Blanco: Viña Mocen (D.O. Rueda) 
Fino “ La Ina ”  o “ Quintas ”, Manzanilla 
“ Lustau ”  
Cava                

Precio: 96,00 Euros  
(8% I.V.A. no incluido) 



 
Menú número 3 

 

Cóctel de bienvenida 
 

Milhojas de foie gras de pato con queso de 
Radiquero y manzana caramelizada  

Canapés de achicoria con salsa moscovita y tomate 
cereza     

Croquetas de boletos   
Canapés de queso moho azul de Radiquero con 

confitura de naranja amarga  
Gazpacho de cerezas con desmigado de queso Feta   

 
 

*** 

Ensalada de changurro de centollo con bacalao 
pochado y salsa de anchoas       

 
 

***  

Sorbete de limón al Cava  
 

          
         ***  

Pluma de ibérico a la parrilla con puré de 
patata y   

Zorongollo tibio   
 
 

***  

Postre casero a elegir 
 

*** 

Café y Cava 
 
Bebidas: 
Cerveza, vermouth, refrescos. 
Vinos: 
Tinto: Altrejo (D.O. Ribera del Duero)  
Rosado: Sevill (D.O. Somontano)    
Blanco: Viña Mocen (D. O. Rueda) 
Fino “ La Ina ”  o “ Quintas ”, Manzanilla 
“ Lustau ”  
Cava        

Precio: 97,00 Euros    
(8% I.V.A. no incluido)  



 

 
Menú número 4 

 

Cóctel de bienvenida 
 

Virutas de jamón ibérico de Salamanca al corte   
Caprichos de chipirón en su tinta  

Fritura de patas de calamar   
Canapés de queso Radiquero moho azul con confitura 

naranja amarga   
  
 

*** 

Suprema de merluza del Cantábrico al vapor con  
salsa de sidra asturiana natural y puré de 

manzana   
 
 

***  

Sorbete de limón al cava 
 
 

***  

Cordero lechal asado con patatas panadera 
 
 

***  

Postre casero a elegir 
 
 

***  

Café y Cava 
 

Bebidas: 
Cerveza, vermouth, refrescos. 
Vinos: 
Tinto: Altrejo (D.O. Ribera del Duero)  
Rosado: Sevill (D.O. Somontano)    
Blanco: Viña Mocen (D.O. Rueda) 
Fino “ La Ina ”  o “ Quintas ”, Manzanilla 
“ Lustau ”  
Cava                
 

Precio: 93,00 Euros   
(8% I.V.A. no incluido) 



 
Menú número 5 

 

Cóctel de bienvenida 
 

Canapés de achicoria con tomate cereza y salsa 
moscovita     

Canapés de yema de espárrago de Lodosa con 
mahonesa    

Bocaditos crujientes de quesos asturianos  
Croquetas de changurro de centollo hechas en casa  
Virutas de jamón ibérico de Salamanca al corte    

 
 

*** 

Salmorejo cordobés con su picadillo de jamón y 
huevo   

 
 

***  
Sorbete de limón al cava 

 
 

***  

Entrecot  de añojo a la parrilla  
Patatas panadera y pimientos de colores    

 
 

***  

Postre casero a elegir 
 

 
*** 

Café y Cava 
 
Bebidas: 
Cerveza, vermouth, refrescos. 
Vinos: 
Tinto: Altrejo (D.O. Ribera del Duero)  
Rosado: Sevill (D.O. Somontano)    
Blanco: Viña Mocen (D.O. Rueda) 
Fino “ La Ina ”  o “ Quintas ”, Manzanilla 
“ Lustau ”  
Cava              
 

                            Precio: 88,00 Euros  
(8% I.V.A no incluido) 

 



 

 
 
Para los niños menores de 14 años si lo desean 
les confeccionamos un menú aparte, cuando se 
sienten en la mesa con los padres. 
 
La ornamentación de los salones y la terraza 
al ser un tema muy personal le facilitamos el 
contacto con personas de nuestra confianza que 
les facilitarán un presupuesto ajustado, de 
acuerdo con sus deseos  
 
Después de la celebración les podemos 
facilitar una pequeña fiesta cuyos precios son 
los siguientes: 
    
· Barra libre, mínimo dos horas, excepto 
niños: 15 euros pax  
 
   Una hora más: 8 euros 
 
   Cada hora más: 4 euros   
 
Para la música de discoteca móvil le ponemos 
en contacto con una persona de nuestra 
confianza 
    
    

 
 
 

Rascafría, enero 2012 
 

 


